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Ngày 22/10/2025
ĐIỀU KHOẢN THAM CHIẾU
GÓI DỊCH VỤ: CUNG CẤP DỤNG CỤ ĐO LƯỜNG CHO 
MÔ HÌNH TRÌNH DIỄN LÊN MEN CACAO CHẤT LƯỢNG CAO 
DỰ ÁN: “KINH TẾ TUẦN HOÀN TRONG SẢN XUẤT CACAO TẠI VIỆT NAM”
Dòng ngân sách: 6.1.3.3
1. BỐI CẢNH
Dự án “Kinh tế tuần hoàn trong sản xuất cacao” tại Việt Nam do Liên minh Châu Âu tài trợ được thực hiện bởi Helvetas Việt Nam và Trung tâm Phát triển Cộng đồng CDC. Dự án sẽ được triển khai trong 04 năm (4/2022 – 3/2026). Địa bàn dự kiến của Dự án bao gồm 06-07 tỉnh cacao ở Tây Nguyên (Daklak, Daknong, Lâm Đồng, Gialai) và Đồng bằng sông Cửu Long (Đồng Nai, Bến Tre và Bà Rịa Vũng Tàu).
Các mục tiêu cụ thể của Dự án là:
· Chuyển đổi phân ngành sản xuất cacao/chocolate sang cách tiếp cận kinh tế tuần hoàn tại các điểm chính của vòng đời sản phẩm;
· Tạo đòn bẩy cho sự thay đổi rộng hơn theo hướng kinh tế tuần hoàn trong các phân ngành nông sản, thực phẩm khác.
Hiện nay, Helvetas phối hợp với Marou Chocolate hỗ trợ người dân trồng cacao nâng cao chất lượng sản phẩm thông qua việc chuẩn hoá quy trình sơ chế và lên men hạt cacao từ vùng nguyên liệu tại 04 tỉnh Tiền Giang, BRVT, Lâm Đồng và Dak Lak. 
2.  MỤC ĐÍCH HOẠT ĐỘNG
Gói dịch vụ này đóng góp cho việc xây dựng 04 mô hình trình diễn quy trình sơ chế và lên men hạt cacao (cocoa fermenting demonstration) cho 04 tỉnh Tiền Giang - BRVT - Lâm Đồng - Daklak. Khâu lên men hạt đóng vai trò quyết định đối với chất lượng chocolate. Hoạt động này sẽ hỗ trợ các nhà lên men chuẩn hoá quy trình sơ chế, ủ hạt, lên men, phơi hạt cacao trong quá trình sản xuất, đồng thời các mô hình trình diễn này sẽ phục vụ như điểm thăm quan, học tập cho nông dân vệ tinh trong các khu vực. Hoạt động này phối hợp với Marou Chocolate - hiện là đơn vị đang có chuẩn chất lượng hạt, quy trình lên men, và giá thu mua cao nhất trên thị trường. 
3. MÔ TẢ HÀNG HOÁ
Đơn vị dịch vụ sẽ tiến hành cung cấp cho dự án các dụng cụ đo lường như sau:
· 06 Khúc xạ kế - Refractometer (Brix Measurement): dụng cụ đo độ ngọt để kiểm soát quá trình lên men và chất lượng nguyên liệu)
· 06 Nhiệt kế kỹ thuật số (Digital Thermometer): kiểm soát nhiệt độ trong quá trình lên men cacao
· 06 Bút đo pH dịch ca cao (pH Meter): kiểm soát độ pH trong quá trình lên men cacao
Các thông số kỹ thuật chi tiết quy định trong Phụ lục đính kèm TOR này.
4. YÊU CẦU KINH NGHIỆM
Đơn vị cung cấp dịch vụ phải đáp ứng các yêu cầu sau:
· Là pháp nhân có đăng ký kinh doanh hợp pháp tại Việt Nam.
· Có thể xuất hoá đơn VAT và các chứng từ tài chính hợp lệ khác.
· Hàng hoá có nguồn gốc xuất xứ, quy định bảo hành rõ ràng.
· Đảm bảo giao hàng đúng thời gian, đúng số lượng và chất lượng theo thỏa thuận.
5. THỜI GIAN & ĐỊA ĐIỂM GIAO HÀNG DỰ KIẾN: 
Giao hàng trong tháng 11/2025 tại TP Hồ Chí Minh.
6. ĐỀ XUẤT KỸ THUẬT & TÀI CHÍNH
Cá nhân/ đơn vị tư vấn quan tâm vui lòng gửi chào giá và hồ sơ năng lực liên quan theo địa chỉ email hong.phan@helvetas.org  và diep.dinh@helvetas.org trước ngày 31 tháng 10 năm 2025.
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